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QUEM SOMOS?

O Café Tijuca nasceu em 2001, no
centenario Sitio Tijuca, em
Cachoeiro de Itapemirim (ES),
dando continuidade ao legado de
Edno Fardin e Diva Borges Fardin,
marcado pelo amor a terra e pela
tradicao cafeeira.
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NOSSA EMPRESA

Em 2021, Luiz Claudio Borges Fardin e Renata Alexandre Simonaci assumiram a
producado, iniciando uma nova fase voltada a sustentabilidade, inovacao e
exceléncia. Em 2023, conquistaram a certificacao organica, consolidando o

compromisso com uma producdo responsavel. Hoje, o Café Tijuca atua no mercado
de cafes especiais, produzindo Conilon 100% organico, unindo tradicao familiar,
gualidade e respeito ao meio ambiente, da lavoura a xicara.



O Cafeée Tijuca € um café especial 100% Conilon organico, produzido no
Sitio Tijuca, em Cachoeiro de Itapemirim, no Espirito Santo. Com uma
producao familiar que preserva tradicdes centenarias, o cultivo é
conduzido com dedicacao e cuidado em todas as etapas, desde o
manejo dos cafezais até a selecao criteriosa dos frutos. A colheita e o
processamento sao realizados de forma artesanal, com secagem em

I RODU I OS terreiro suspenso, contribuindo para preservar as caracteristicas
naturais e a qualidade dos graos. O manejo utiliza insumos bioldgicos e

NEike et 0 00 praticas sustentaveis, em conformidade com o0s rigorosos critéerios da
certificacdao organica.

O compromisso com a sustentabilidade também se reflete na
preservacao dos recursos naturais e da biodiversidade. A propriedade
foi avaliada pelo Certificafé/Incaper, alcancando nota 96,79,
correspondente ao Nivel 5 - Excelente, com pontuacao maxima de 100
pontos no eixo ambiental. Entre as iniciativas desenvolvidas esta a
criacao de abelhas, contribuindo para a conservacao ambiental e o
equilibrio do ecossistema. Com producdo rastreavel, responsabilidade
socioambiental e respeito ao meio ambiente, o Café Tijuca une
tradicao, conhecimento e inovacao para oferecer um produto
diferenciado, fortalecer a identidade do Conilon capixaba e ampliar sua

presenca nos mercados nacional e internacional.
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A producao anual é de 80 sacas de 60 kg, provenientes de cultivo
organico. A média mensal, calculada pela divisao do volume anual por
12 meses, é de aproximadamente 6,7 sacas, sem representar uma
garantia de disponibilidade ou fornecimento mensal.
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A empresa CAFE TIJUCA
esta localizada na cidade de
Cachoeiro de Itapemirim no
estado do Espirito Santo no
Brasil.
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